
ARROCES Y PASTAS/ARROSSOS I PASTES 
 

Paella marinera Danzarama 
Paella marinera Danzarama 

13,50€ 
 

Arroz caldoso de bogavante 
Arròs caldós de llamàntol 

20,90€ 
 

Paella al estilo Perellada con butifarra y setas de temporada 
Paella a l’estil Parellada amb botifarra i bolets de temporada 

12,60€ 
 

Raviolone de langostinos con salsa de cangrejo y espuma de mascarpone 
Raviolone de llagostins amb salsa de cranc i escuma de mascarpone 

12,40€ 
 

Risotto de espinacas frescas a la catalana 
Risotto d’espinacs frecos a la catalana  
Espaguetis salteados con gambas al ajillo  
Espaguetis saltats amb gambes i allada 

10,50€ 
 

Penne regate a la siciliana 
Penne regate a la siciliana  

Papardelle perfumado con cebolla roja al foie-gras 
Papardelle perfumat amb ceba vermella al foie-gras 

9,50€ 
 

PESCADOS DE MERCADO/PEIXOS DE MERCAT 
 

Lomo de bacalao de Islandia en tempura con miel y chanfaina de piñones 
Llom de bacallà d’Islàndia en tempura amb mel i sanfaina de pinyons  

Tataki de atún rebozado en sésamo blanco tostado con cebolla confitada y mermelada de 
tomate 

Tataki de tonyina arrebossat en sèsam blanc torrat amb ceba confitada i melmelada de 
tomàquet  

Medallón de Rape grillé con crema de crustáceos y mini-risotto negro de sepia 
Medalló de rap grillé amb crema de crustacis i mini-risotto negre de sípia 

19,80€ 
 

CARNES Y AVES/CARNS I AUS 
 

Carpaccio de buey con puntos de salsa tártara y tostaditas de pan negro 
Carpaccio de bou amb punts de salsa tàrtara i tostes de pa negre 

10,60€ 
 

Solomillo de buey glaseado con  salsa de estragón y patatas parisinas confitadas  
Filet de bou glaseat amb salsa d’estragó i patates parisines confitades 

21,10€ 
 

Tagliata de magret de pato con salsa de mandarinas y puré de guisantes 
Tagliata de magret d’ànec amb salsa de mandarines i puré de pèsols 

12,50€ 
 

Chateaubriand de ibérico a la piedra (2 pax.) con salsa de frutos del bosque y pastel de patatas 
Chateaubriand d’ibèric a la pedra (2 pax.) amb salsa de fruits del bosc i pastís de patates 

25,50€ 
 

Crujiente de pato confitado en naranja con mini canelón de peras y salsa Suzette 
Cruixent d’ànec confitat en taronja amb minicaneló de peres i salsa Suzette 

13,50€ 
 

Secreto ibérico a la brasa con sal de Ibiza y tatín de manzana   
Secret ibèric a la brasa amb sal d’Eivissa i tatín de poma 

11,50€ 
 
 
 
 
 
 
7% IVA incluido        Terraza(+15%) 
7% IVA inclòs         Terrassa(+15%) 


